el pu@tal

RESTAURANTE
gm

A GOURMET EXPERIENCE

Abierto todos los dias de 20:00 a 23:00 h.
Este establecimiento tiene a disposicién de sus clientes informacion
relativa a alergias e intolerancias alimentarias. Solicitela a nuestro

personal.

Precios con el IVA incluido.
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&

Francais 9




ENTRANTES

TABLA DE QUESUCOS DE CANTABRIA 19 €
ANCHOAS DEL CANTABRICO 31 €
Seleccién de primavera

JAMON IBERICO DE BELLOTA 32 €
TERRINA DE FOIE GRAS 25 €
Con pan de miel y especias

ENSALADA DE BACALAO 18 €
Y TOMATES ASADOS

RABAS DE CALAMAR

DEL CANTABRICO 21 €
VOLANDEIRAS A LA PLANCHA 25 €
PESCADO

MERLUZA DE PINCHO CONFITADA 28 €
Con pimientos de Isla

RODABALLO AL HORNO 29 €
Sobre cama de panaderas

PULPO BRASEADO 26 €
Sobre patata morada

PESCADOS DE LONJA S/M

Nuestros pescados van siempre acompafados
una guarnicion de patatas al horno



CARNES

SOLOMILLO DE VACA MADURADA 32 €
Con salsa de queso Bejes-Tresviso

OSOBUCO DE TERNERA 26 €
Guisado con verduritas

MAGRET DE PATO A LA MIEL 32 €
Y CANELA

POSTRES

COULANT DE CHOCOLATE BELGA 8 €
TORRIJA DE SOBAO PASIEGO 8 €

COCKTAIL DE TARTA DE QUESO 7€






el pu@tal

RESTAURANTE

A GOURMET EXPERIENCE

Open every day from 8:00 p.m. to 11:00 p.m.

This establishment has at its customers disposal information related
to food allergies and intolerances. Ask our staff for information.

All prices include VAT.
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English 5
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STARTERS

PLATTER OF CANTABRIAN CHEESES €19
SANTONA ANCHOVIES € 31
Spring selection

ACORN-FED IBERIAN HAM € 32
FOIE GRAS TERRINE €25
With mango and honey bread

COD AND ROASTED TOMATO SALAD €18
CANTABRIAN SQUID RINGS €21
GRILLED QUEEN SCALLOPS €25
FISH

CONFIT LINE-CAUGHT HAKE €28
with Isla peppers

OVEN-BAKED TURBOT €29
On a bed of sliced baked potatoes

BRAISED OCTOPUS €26
With purple potatoes

MARKET FISH M/P

All fish dishes are served with baked potatoes



MEAT

MATURED BEEF SIRLOIN € 32
With Bejes-Tresviso cheese sauce

BEEF OSSO BUCO €26
Stewed with vegetables

DUCK BREAST WITH HONEY €32
AND CINNAMON

DESSERTS
BELGIAN CHOCOLATE LAVA CAKE €8
SPONGE CAKE “TORRIJA” €8

Spanish-style French toast

CHEESECAKE COCKTAIL €7
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RESTAURANTE

Boor wpptit

A GOURMET EXPERIENCE

Ouvert tous les jours de 20h00 a 23h00.
Cet établissement met a la disposition de sa clientele des informa-
tions relatives aux allergies et intolérances alimentaires. Deman-

dez a notre personnel.

TVA comprise dans le prix.
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ENTREES

ASSIETTE DE FROMAGES 19 €
DE CANTABRIE

ANCHOIS DE SANTONA 31 €
Sélection de printemps

JAMBON IBERIQUE DE GLAND 32 €
TERRINE DE FOIE GRAS 25 €
Avec mangue et pain d'épice

SALADE DE MORUE ET TOMATES 18 €
ROTIES

BEIGNETS AUX CALAMARS

DE LA MER CANTABRIQUE 21 €
VANNEAUX A LA PLANCHA 25 €
POISSONS

MERLU DE PETIT BATEAU CONFIT 28 €
Avec poivrons d’Isla

TURBOT AU FOUR 29 €
Sur lit de rondelles de pommes de terre

POULPE BRAISE 26 €
Avec vitelottes

POISSONS DU MARCHE P/M

Nos poissons sont toujours accompagnés d’une
garniture de pommes de terre au four



VIANDES

FILET DE BGEUF MATURE 32 €
Avec sauce au fromage Bejes-Tresviso

0SSO BUCO DE VEAU 26 €
Préparé avec des petits [égumes

MAGRET DE CANARD AU MIEL 32 €
ET A LA CANNELLE

DESSERTS

COULANT AU CHOCOLAT BELGE 8 €
« SOBAO » FACON PAIN PERDU 8 €
Patisserie typique des vallées de la riviere Pas
COCKTAIL DE CHEESECAKE 7 €
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