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Estimados clientes;

A seguir apresentamos uma selecao unica e diversificada
para celebrar com sucesso.

Todos os profissionais que fazem parte do Hotel Eurostars
Santa Luzia estarao a sua disposicao para que disfrutem
deste dia especial.

N3o hesite em pedir-nos ajuda se necessitar de adaptar um
menu as suas restricdes alimentares, teremos todo o prazer
em ajuda-lo.

Atentamente,

E-mail: reservas@eurostarssantaluzia.com
Contacto: 253 071 800
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Almoco
de Natal

25 de Dezembro

Canja de Galinha com Ovinhos
Camarao Cozido
Améijoa a Bolhao Pato
Mexilhao
Lagostins
Tabua de Fumeiro Regional
Terrina de Foie Gras

Rosbife Pato

Salada Waldorf
Roupa Velha

Selecao de Legumes Grelhados

Polvo a Lagareiro com Grelos e Batatas a Murro

Cabrito Assado no forno com Arroz de Fumeiro e Legumes

Aletria
Mexidos
Rabanadas
Bolo Rei
Tronco de Natal
Sonhos

Pao de Lo

Selecao de Queijos com Compota Caseira




WELCOME DRINK

Foccacia com Pétalas de Presunto

Croqguete de Bochecha lbérica
Camarao Panado com Sweet Chilly
Tartelette de Roquefort com Presunto e Mel
Mini Eclair de Salmao Fumado e Maca

Cachorrinhos

Selecao de Mini Donut'’s

o ENTRADA

Ceviche de Salmao

PRINCIPAL DE PEIXE
‘ Lagosta de Citrinos com Arroz negro

CORTA SABORES

Mini Cone com Granizado de Mojito e Pepitas de Chocolate

»

‘ PRINCIPAL DE CARNE
»

Carré de Borrego com Puré de Batata e Cogumelos Cantharellus

ntar de
Semi - Esfera de Chocolate Branco com Red Velvette de Cereja e

PETIT FOUR
31de D’”'o Sortido de Suspiros acompanhado por Café

Mousse de Frutos Vermelhos
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Menu Crianca

ENTRADA
Creme de Abdbora com Améndoa Laminada Torrada

PRINCIPAL DE PEIXE
Salmao Grelhado com Arroz e Cenouras baby

PRINCIPAL DE CARNE
Bife de Novilho com Batata Grata

SOBREMESA
Fruta Laminada ou Mousse de Chocolate

Menu Vegetariano

ENTRADA
Creme de Abdbora com Améndoa Laminada Torrada

PRINCIPAL I
Tofu Panado com Sementes de Sésamo, Puré de Cherovia e Cogumelos
Cantharellus Salteados

PRINCIPAL II
Beringela a Parmegiana

REVEILLON

Espumante Caves de Sao Joao e Uvas Passas

CEIA
Caldo Verde
Bifanas
Paode Lo
Tabua de Queijos e Enchidos
Selecao de Fruta
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Condigoes |
G e ra I S Welcome Drink (19h30 — 20h)

Hall do Piano- MUsica e Animacdo a acompanhar
Jantar (20h —23h00)
Musica e Animacao a acompanhar
Reveillon (00h00- 02h00)
Com DI
Ceia (01h00 —02h00)
Condicdes:
Criancas até 4 anos: Gratuito

Criancas dos 5 aos 12 anos: 50% de desconto

O pagamento de 50% do valor total deverd ser efetuado até dia 02/12/2024

O pagamento dos restantes 50% devera ser efetuado até dia 16/12/2024

Apds 02/12/2024, todas as reservas passam a ser ndo reembolsaveis.




Brunch Buffet

1de Janeiro

Selecao de Paes
Bola de Carne
Ferrero de Alheira
Tabua de Queijos e Enchidos Regionais

Salada Waldorf
Salada de Grao-de-Bico com Bacalhau
Salada de Cuscus com Legumes

Creme de Cenoura e Aipo
Mini Pregos em Bolo Caco
Beringela a Parmegiana
Legumes Salteados
Bacon
Salsicha
Ovos Fritos

Granola com logurte Grego
Mini Vinoiserie
Panquecas com Compotas Caseira
Bolo do Dia
Pudim de Ovos
Cheesecake de Maracuja
Pannacotta
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Condicoes
Gémis?- '

13HO00 - 15H30

Criancas até 4 anos: Gratuito

Criancas dos 5 aos 12 anos: 50% de desconto

O pagamento de 50% do valor total devera ser efetuado até dia 02/12/2024

O pagamento dos restantes 50% devera ser efetuado até dia 16/12/2024

Apds 02/12/2024, todas as reservas passam a ser nao reembolsaveis.




Eurostars Santa Luzia
Contacto: 253 071 800
Email: reservas@eurostarssantaluzia.com
Rua Francisco Agra 100, 4800-157 Guimaraes

www.eurostarssantaluzia.com

EUROSTARS

HOTEL COMPANY
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