MENU DEGUSTACION

Siente
EL DUENDE

Tartaro de atun rojo con huevo
crujiente de codorniz y sésamo.

Aliho de gamba blanca y hortalizas
con crema de gazpacho.

Arroz meloso de quisquillas de Motril
con su peineta.

Pichdn en dos cocciones, pechugas
asadas y muslos confitados. Résti de
patata y tomatitos secos. Salsa de
Pedro Ximénes.

Queso artesano andaluz con
membrillo mermelada casera.

Fresas maceradas, mascarpone
y gelatina de vino con helado
de yogurt.

Servicio de pan artesano de levadura
de cerveza y harina BIO.

65€ por persona

MARIDAJE DE VINOS

35€ por persona

*El menu se servira iinicamente para mesas completas.
*Consultar con el restaurante sobre intolerancias alimentarias.
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